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I. INFORMACJE OGOLNE

Konkurs regionalny ,,Smak Tatara 2023” (zwany dalej Konkursem) jest imprezg kulinarng, ktéra ma
na celu: promocje tradycji przygotowywania i podawania potrawy/przekaski o nazwie ,Tatar”;
odkrywanie i poznawanie dawnych receptur oraz wspétczesnych inspiracji tradycjg; nagradzanie
autorow/tworcdéw kulinarnych oraz szeroko rozumiang integracje srodowiska gastronomicznego
wokot Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w Instytucie Skrzynki.

Konkurs na certyfikat: ,,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego”, ma na celu wyfanianie i promocje
najlepszych produktéw, potraw regionalnych i tradycyjnych oraz przetworéw kulinarnych z terenu
powiatu poznanskiego oraz nagradzanie i promowanie ich wytwdércéw. Konkurs ma charakter
cykliczny i odbywa sie podczas tematycznych imprez zwigzanych z produkcjg rolno-spozywcza,
odbywajgcych sie na terenie aglomeracji poznanskiej, w tym powiatu poznanskiego. Produkty
i potrawy wyrdznione w trakcie Konkursu bedg w sposéb szczegdlny promowane na szlaku
kulinarnym powiatu poznanskiego, tj. na stronie www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Organizatorem Konkursu jest Instytut Skrzynki — Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego z siedzibg w Skrzynkach, pl.
Parkowy 1, 62-060 Skrzynki;

Wspétorganizatorami Konkursu s3:
a. Restauracja Stara Osada w Wiodrku, przy ul. Poznaniskiej 30; 61-160 Widrek

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy:
e Instytutu Zootechniki — Panstwowego Instytutu Badawczego z siedzibg w Krakowie
e 0Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikéw — Wedliniarzy — Kucharzy z siedzibg w Poznaniu,
e Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie
e Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu
o Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej z siedzibg w Poznaniu
e Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu
e Rzeznictwa ZYGULA Zbaszynek
e Browaru Szreniawa z siedzibg w Szreniawie
e Sieci Culinary Heritage Europe
e Sklepu Bela Mesa z Poznania
Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego.

Miejsce odbywania sie drugiej edycji Konkursu: sala $wietlicy Stara Hydra; ul. Podlesna 12;
61-160 Widrek (tuz obok restauracji Stara Osada).
Za koordynacje organizacji konkursu odpowiada jego Sekretarz, ktéry udziela szczegétowych

informacji.
Kontakt: +48 451 152 795; kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl.

Il. ZASADY UCZESTNICTWA
Przedmiotem konkursu ,,Smak Tatara 2023” jest wytonienie i nagrodzenie najlepszych potraw
w nastepujacych kategoriach:
a. Tatar tradycyjny z miesa wotowego
b. Tatar rybny
c. Tatar weganski
W konkursie mogg uczestniczy¢ restauracje oraz inne obiekty gastronomiczne z Wielkopolski,
w tym szczegdlnie z terenu powiatu poznanskiego.
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Uczestnicy konkursu ubiegajg sie o gtéwne nagrody i wyrdznienia konkursu ,,Smak Tatara 2023”
zgodnie z pkt 17/c niniejszego Regulaminu.

Uczestnicy konkursu z terenu powiatu poznanskiego ubiegajg sie dodatkowo o tytuty ,Najlepszy
Smak Powiatu Poznanskiego 2023 — Smak Tatara” zgodnie z punktem 17/a-b.

Do Konkursu zgtasza¢ mozna potrawy, ktére sg dostepne w ofercie gastronomicznej w sposob
ciggty lub sezonowy. Wszelkie watpliwosci w tym zakresie rozstrzyga telefonicznie Sekretarz
konkursu.

Produkty ocenia Kapituta konkursu powotana przez organizatoréw, w ktdrej sktad wchodzg krytycy
kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i produktéw lokalnych oraz tradycyjnych, osoby $wiata
kultury, sztuki i mediéw.

Sktad Kapituty zostanie podany do publicznej wiadomosci najpdzniej 7 dni przed rozpoczeciem
konkursu.

Oceniane i punktowane beda m.in. walory smakowe, zapachowe, wizualne a takze zdrowotne
zgtaszanych w konkursie potraw:

a. Kapituta oceni zgtoszone do konkursu produkty wg kryteriéw punktowych przyjetych przed

degustacjg na podstawie zasad przedstawionych przez Przewodniczgcego przed rozpoczeciem
degustacji.

b. Dodatkowe punkty mogg zostac przyznane za wskazanie i szczegdétowe opisanie receptur i ich

historii, wtasciwosci potproduktow, a takze ich pochodzenia.

c. Kazdy z uczestniczgcych podmiotdw/oséb moze zgtosi¢ do konkursu maksymalnie 3 rodzaje

potrawy (po jednej w kazdej kategorii) wypetniajagc osobny formularz zgtoszenia wraz
z zatgcznikiem nr 2 dla kazdej z nich.

d. Nad prawidtowoscig przeprowadzenia konkursu, gtosowania oraz sporzadzenia protokotu

z wynikami czuwad bedzie powotany przez organizatoréw Sekretarz Kapituty.
Zgtoszenia konkursowe, tj. wypetniony i podpisany formularz stanowigcy zatgcznik
do niniejszego Regulaminu nalezy przestac e-mailem na adres:
kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl najpdzniej do dnia 3 lutego 2023 r. wtgcznie.

Zgtoszenia muszg zawiera¢ szczegotowy opis sktadnikdw i sposobu przygotowania dan
konkursowych.

W dniach 4-7 lutego Sekretarz konkursu oraz cztonkowie kapituty sprawdzg przestane karty
zgtoszen pod wzgledem zgodnosci z regulaminem oraz ocenig merytoryczng zawartos¢ tych
zgtoszen i dokonajg ostatecznego wyboru uczestnikow finatu konkursu.

W dniu 8 lutego zgtaszajacy otrzymajg od Organizatora informacje o zakwalifikowaniu sie do
konkursu lub nie oraz zaproszenie do udziatu w finale konkursu.

W dniu konkursu, tj. 13 lutego 2023 r. zespoty konkursowe wraz z oryginatami kart zgtoszenia
potraw powinny stawi¢ sie w godz. 11.00 — 12.00 w miejscu odbywania sie konkursu tj. sali
Swietlicy Stara Hydra; ul. Podlesna 12; 61-160 Widrek (tuz obok restauracji Stara Osada).

Potprodukty nalezy zabezpieczyé w takiej liczbie, by przygotowac (*podac) do degustacji co
najmniej 5 porcji degustacyjnych.

Organizatorzy zapewniajg stét i miejsce do przygotowania gotowych potraw dla osoby/zespotow
(maksymalnie 2 osoby) dla kazdego uczestnika konkursu. W razie pytan i dodatkowych potrzeb
konieczny jest kontakt z Sekretarzem konkursu.

Ocena potraw zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach 12.30-16.30.
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16. Kolejnos¢ oceniania zgtoszonych potraw bedzie losowa. Losowanie kolejnosci odbedzie sie o godz.
12.30. Ocena bedzie miata charakter jawny. Kazda ze zgtoszonych potraw oznaczona bedzie nazwa
zgtaszajgcego i numerem kodowym.

17. Nagrody i wyrdznienia:

a. Uczestnicy Konkursu z terenu powiatu poznanskiego ubiegajg sie o wyrdznienia - certyfikaty
(dyplomy) z tytutem ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 — Smak Tatara”.

b. Liczba wyrdznien zgodnie z pkt. 17a (powyzej) nie jest ograniczona. Kapituta moze przyznaé
ich kilka w kazdej kategorii w przypadku zgtoszenia do konkursu wielu potraw posiadajgcych
bardzo wysoka jakos¢, wyjgtkowosé i smak.

c. Wszyscy uczestnicy Konkursu za poddane do oceny potrawy ubiegajg sie o nastepujace
nagrody:

A. W Kategorii Tatar tradycyjny z miesa wotowego:
e GRAND PRIX —,Smak Tatara 2023"”:
- nagroda finansowa w wysokosci 300 ztotych

- voucher na kolacje i nocleg dla dwdéch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher od Rzeznictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 300 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego
- zestaw piw z Browaru Szreniawa

e 1 miejsce —,, Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher od RzeZznictwa ZYGULA Zbgszynek w wysokosci 250 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkoéw od Powiatu Poznanskiego

e 2 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 200 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego

e 3 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher od Rzeznictwa ZYGULA Zbgszynek w wysokosci 150 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego

B. W Kategorii Tatar rybny:
e GRAND PRIX - ,Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 300 ztotych

- voucher na kolacje i nocleg dla dwdch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego
- zestaw piw z Browaru Szreniawa
e 1 miejsce —,, Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego



e 2 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

e 3 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego

C. W Kategorii Tatar weganski :
e GRAND PRIX - ,Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 300 ztotych

- voucher na kolacje i nocleg dla dwdéch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego
- zestaw piw z Browaru Szreniawa

e 1 miejsce —,, Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego

e 2 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkow od Powiatu Poznanskiego

e 3 miejsce —,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego

d. Fundatorem nagrdd w konkursie sa:
e Instytut Skrzynki
e Rzeznictwo ZYGULA Zbgszynek
e Instytut Zootechniki — Paristwowy Instytut Badawczy
e Browar Szreniawa
e Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie
e Powiat Poznanski
e. Organizatorzy przewidujg rowniez mozliwo$¢ przyznania oraz ufundowania dodatkowych
wyrdznien i nagrod pozaregulaminowych.

1. WYNIKI KONKURSU
Wyniki konkursu zostang ogtoszone przez Przewodniczgcego Kapituty lub osobe przez niego

wyznaczong w dniu 13 lutego 2023 r. ok. godz. 17.00-18.00.
Miejscem ogtoszenia wynikOw oraz wreczenia nagrod jest restauracja Stara Osada w Widrku

Nagrody, okolicznosciowe dyplomy z tytutami a takze pozostate upominki pozaregulaminowe
wreczone zostang przez:

e Staroste Poznanskiego

e Dyrektora Instytutu Skrzynki.



e Przewodniczgcego kapituty konkursowej
Nagrody nieodebrane przez laureatéw w dniu ich ogtoszenia zostang przekazane inng drogg po
uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania z uczestnikami.
Laureaci nagréd i wyrdznien (jesli nie bedzie ich na miejscu) moga zosta¢ powiadomieni przez
sekretarza Kapituty o fakcie znalezienia sie w grupie laureatéw w dniu konkursu, tuz po
zakonczeniu obrad Kapituty.
W dniu zakoriczenia konkursu zostanie przygotowany i przestany do mediéw specjalny komunikat
prasowy z podsumowaniem i wynikami konkursu.

IV. POSTANOWIENIA KONCOWE

Uczestnicy konkursu podpisujgc zgtoszenie do konkursu, akceptuja jego Regulamin oraz
zobowigzujg sie uszanowac wszelkie postanowienia Kapituty.
Organizator zastrzega sobie prawo do wykluczenia z udziatu w konkursie uczestnikdéw, ktorych
dziatania sg sprzeczne z prawem lub Regulaminem.
Rozstrzygniecie Kapituty jest nieodwotalne i nie podlega reklamacji.
Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany zasad konkursu w trakcie jego trwania.
Regulamin, karta zgtoszenia oraz informacje o ewentualnych zmianach dostepne bedg na stronach
Organizatora :

e www.smakipowiatupoznanskiego.pl

e www.instytutskrzynki.pl

oraz na stronach wszystkich partneréw.

6. Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogtoszenia i obowigzuje do odwotania.

Podpisat:

Jan Babczyszyn —Dyrektor Instytutu Skrzynki
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Zatacznik nr 1 do Regulaminu Konkursu
»Smak Tatara 2023”

Zgtoszenie
Konkursu

,Smak Tatara 2023”

Zgloszenie jako:
(zaznaczy¢ wtasciwag
pozycje)

a. Tatar tradycyjny z miesa wotowego
b. Tatar rybny
c. Tatar weganski

Nazwa potrawy:

Nazwa witasna (jesli
dotyczy)

Imie i nazwisko autora oraz
nazwa obiektu
gastronomicznego, ktéry
reprezentuje

Adres obiektu
gastronomicznego

Imie i nazwisko osoby
zgtaszajacej (jesli jest to
inna osoba niz autor)

Czy obiekt gastronomiczny
jest z terenu powiatu
poznanskiego (zaznaczy¢
witasciwe)

TAK NIE

Kontaktowy telefon
komodrkowy:

Adres e-mail

(jesli jest, to takze strona
www)

INFORMACIJE DODATKOWE

Opis, wazne informacje,
certyfikaty i nagrody (jesli
dotyczy).




1. Oswiadczam, ze Zapoznatem sie z Regulaminem i akceptuje podane warunki Konkursu oraz
wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez organizatorow w celach
promocyjnych, zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych.
(Dz. U. 22002 r. Nr 101, poz. 926 z p6in. zm.).

2. W zwigzku z wejsciem w Zycie nowych przepisow RODO (Ogéine Rozporzqdzenie o Ochronie
Danych Osobowych) - zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 informujemy, Zze Administratorem danych osobowych jest Instytut Skrzynki -
Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu
Poznanskiego z siedzibq w Skrzynkach , Pl. Parkowy 1; 62-060 Skrzynki.

Kontakt z administratorem ochrony danych: e-mail: kontakt@instytutskrzynki.pl

”

3. Dane osobowe sq przetwarzane w celu realizacji konkursu: ,Smak Tatara 2023” na
podstawie dobrowolnej zgody uczestnika. Kategorie przetwarzanych danych osobowych
obejmujq dane zawarte w formularzu zgtoszeniowym konkursu oraz wytworzonych
w trakcie oceny konkursowej dokumentach. Dane osobowe bedq przechowywane przez
okres 1 roku od dnia ztozenia karty lub do momentu wycofania zgody na przetwarzanie
danych osobowych. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo dostepu do tresci tych
danych, ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania oraz przenoszenia danych,
a takze do cofniecia zgody w dowolnym momencie, bez wptywu na zgodnos¢ z prawem
przetwarzania dokonanego na podstawie zgody, przed jej cofnieciem. Osobie, ktorej dane
dotyczq przystuguje prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego. Podanie danych jest
dobrowolne, ale odmowa podania danych moze skutkowac¢ brakiem mozliwosci wziecia
udziatu w konkursie ,Smak Tatara 2023”. Dane osobowe mogq byc¢ przekazywane
odbiorcom danych w przypadku realizowania konkursu z udziatem podmiotu
przetwarzajgcego. Dane osobowe mogq by¢ takie przekazane do panstwa trzeciego
w zwiqzku z korzystaniem przez administratora z rozwigzan chmurowych, na podstawie
standardowych klauzul ochrony danych przyjetych przez Komisje Europejskq. Osobie, ktorej
dane dotyczq, przystuguje prawo do uzyskania kopii tych danych.

Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajgcej

Oryginat formularza zgtoszenia nalezy przekaza¢ organizatorowi Konkursu w dniu i na miejscu
konkursu.

Uwaga !

Do kazdej zgtaszanej potrawy nalezy dotaczy¢ oddzielny formularz zgtoszenia wraz z zatgcznikiem nr 2
(Receptura i przepis).
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Dotyczy potrawy (hazwa): Zalacznik nr 2 do Regulaminu Konkursu
,Smak Tatara 2023”

RECEPTURA POTRAW KONKURSOWYCH
SKLADNIKI:

Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajgcej



